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Il Benvenuto della cucina e Franciacorta “Barone Pizzini Rose”

Maiale. aringa. “giardiniera’ ¢ puntarelle

Seppia. wagyu., mandorle e clementine
bottoni. capitone. cappone. lenticchie ¢ arancia candita

Astice. fegatini, ginepro ¢ uva fragola
Cocco. mango ¢ cioccolato fondente

Alla Mezzanotte.. Lenticchie ¢ cotechino

Panettone artigianale con zabaione al marsala ¢ Metodo Classico “Costaripa’
Acqua Panna ¢ Sanpellegrino
Cafre Illy

€ 130.00

Modalita di Prenotazione
Il ment & inteso uguale per tutti gli ospiti, adulti ¢ bambini. non si efettuano modifiche. salvo che per allergie o intolleranze che dovranno essere comunicate al momento della prenotazione.
Le prenotazioni saranno confermate nel momento in cui verrdr versata una caparra pari a € 6O.00 a persona.
la caparra verra restituita solo in caso di disdetta comunicata entro e non oltre it 26 dicembre.

Oi Mari srl
IBAN: IT25R O8597 16100 OOOI2 OOO/189

Nella causale specificare: Cena San Silvestro. Cognome ¢ numero di persone



