


D a l  1 9 9 9 


Con tutto l ’entusiasmo


 e la passione 


di cui siamo capaci


Sara, Mery  e Luca




Menù degustaz ione


Orecchiette con baccalà*, pomodorini, capperi e olive


Orecchiette pasta with codfish*, cherry tomatoes, capers and olives


Tagliata di entrecôte di manzo podolico alla brace con patate al forno


Grilled entrecôte of podolico beef with baked potatoes


Materamisù


Our way of "The Tiramisu”


€ 30,00


La scelta del menù si intende per tutti gli ospiti del tavolo


The choice of tasting menu is meant for all guests at the table




Ant ipas t i 


Degustazione olio EVO Lucano BIO - EVO olive oil Tasting Lucano BIO	 € 4,00


Peperoni Crusko di Senise - Traditional fried peppers Crusko	 € 10,00


Purè di fave con cicorielle selvatiche	 € 12,00


Fava beans puree with wild chicory


Burratina, fichi, ficotto, pomodori e pistacchio	 € 16,00


Burratina, figs, ficotto, tomatoes and pistachios


Insalata caprese	 € 16,00


Caprese salad


Baccalà* in tempura con cimiciurri Lucano	 € 18,00


Tempura of codfish* with “cimiciurri” Lucano


Selezione di salumi tipici - Selection of Lucanian cured meats	 € 26,00


Selezione di formaggi Lucani - Selection of Lucanian cheeses	 € 26,00 




Pr imi


Zuppa di legumi con pane e cruschi	 € 14,00


Legume soup with bread and peppers crusko


Strascinate, cime di rapa* e pane fritto	 € 16,00


Strascinate pasta, turniptops* and crunchy bread


Orecchiette con baccalà*, pomodorini, capperi e olive	 € 16,00


Orecchiette pasta with codfish*, cherry tomatoes, capers and olives


Ravioli* di mozzarella e ricotta di bufala, pomodoro secco e rucola 	 € 18,00


Ravioli* pasta with mozzarella and buffalo ricotta cheese, dried tomato and rocket salad




Secondi


Entrecôte di manzo podolico alla brace da gr. 300	 € 18,00


con insalata di pomodori e rucola


Grilled podolico beef entrecôte with rocket salad and tomato


Polpo* alla griglia, patate, timo e cipolla caramellata	 € 18,00


Grilled octopus*, potatoes, thyme and caramelised onion


Salsiccia di vitello “Zampina” con patate al forno	 € 18,00


Veal sausage ‘Zampina’ with baked potatoes


La parmigiana di melanzane a modo mio	 € 18,00


My way of eggplant parmigiana 




Desser t s


Crema bruciata, mela Annurca e amaretti	 € 8,00


Burnt cream, annurca apple and amaretti biscuits


Materamisù	 	 € 8,00


Matera bread, coffee, mascarpone cream and cocoa


Sorbetto e gelato della casa	 	 € 6,00


Homemade sorbet and ice cream



